
和歌山県アンテナショップ

今月の新商品

わかやま紀州館

　本格的な花粉飛散の季節をむかえて、じゃばら製品が気になるお客様が急増！
じゃばら製品は、ストレート果汁や果皮粉末、ポン酢、ジャム、飴、ドリンクなど
様々なものがあります。
　初めての方にオススメなのは「じゃばら飴」。じゃばら特有のすっぱ苦さを、飴
の甘さと一緒に味わえます♪じゃばら果汁は、焼き魚や唐揚げにかけたり、お酒に
混ぜたりと用途もたくさん。
　花粉症の方はぜひお試しください！！

3月
2025

赤ワイン梅酒
 　　　㈱TOA　和歌山湯浅ワイナリー（湯浅町）
　　　　　　　　　　　　1540円（720㎖）

山海うめ　ねりうめ　（紀州梅まだい）
     　　　　　　　　　　　　　㈱岩谷（串本町）
   　　　　　　　　　 　　　　　660円（100g）　　　　　　　　

和歌山県のブランド真鯛「紀州梅真鯛」と紀州南高梅
のねり梅のうま味が相まって、食欲を掻き立てます。
あたかかいご飯のお供に、ドレッシング、そうめん、
パスタ、揚げ物のタレなどのトッピングにも。

3月の店頭販売

じゃばら製品

　3月15日(土)・16日(日）
　㈱ファイブワン

インフォメーション

【じゃばら関連商品】
　果汁・果皮粉末・飴など

今月のテーマは

裏面に続きます！　

　3月10日(月)・11日(火）
　㈱じゃばらいず北山

【じゃばら関連商品】
　果汁・果皮粉末・飴など

　3月29日(土)・30日(日）
　㈱TOA  湯浅ワイナリー

赤ワインをベースにした梅酒
本格梅酒のスパークリング仕立
てなど

近畿大学とのコラボ商品。赤ワインをベースにしたお
酒に梅を漬けこんだ本格梅酒です。赤ワインの風味と
梅のまろやかさを同時にお楽しみいただけます。

柚子の早おとめ　500ml
       　　　　　　　　 尾﨑酒造㈱（新宮市）
　　　　　　　　　　1305円（500㎖）

和歌山県古座川平井の里の柚子果汁を使用した
柚子リキュール。
冷やしてストレートで飲むのがおすすめ。

ウメ缶　どんなときもウメとごはん
     　　　　　　　永岡食品㈱（みなべ町）
   　　　　　　　　　 　　　630円（80g）　　　　　　　　

水さえあればどんなときもおいしいウメご飯が食べ
ることができます。賞味期限5年あるので備蓄食料
としても重宝します。



03-6269-9434

和歌山県アンテナショップ

わかやま紀州館 東京都千代田区有楽町２－１０－１　東京交通会館地下１階

営業時間 10：00～19：00（日曜・祝日は ～18：00）物　産／

イートイン／ 11：00～19：00（日曜・祝日は ～18：00）

企業版ふるさと納税
（地方創生応援税制）のご案内

　企業版ふるさと納税とは、企業のみなさまが寄附を通じて地方公共団体の地方創生プ
ロジェクトを応援した場合に、税制上の優遇措置が受けられる仕組みです。
　和歌山県では、この制度を活用し県を応援していただける企業のみなさまを募集して
います。ぜひご検討ください！！

制度活用にあたっての留意事項
　●1回あたり10万円以上の寄附が対象となります。
　●寄附を行うことの代償として経済的な利益を受け取ることは禁止されています。
　●本社が所在する地方公共団体への寄附については、本制度の対象となりません。

紀州館HP オンラインショップ 紀州館 Instagram Kii-Stand Instagram

※表示金額はすべて税込価格となっております。

2024年6月7日（金）にわかやま紀州館がリニューアルオープンし
ました！
紀州材をふんだんに使った温かみのある店内、イートインコーナー
の新設、パンダグッズの常設販売など新たな取組を展開していま
す。

　青みかん果汁と青みかんパウダーを使用し、甘み
と酸味のバランスが良く、柑橘の味がよく出たポッ
プコーンです。

詳細はこちらから

青みかんポップコーン
　　　　　　　　㈱みかんのもり（海南市）
　　　　　　　　　　　648円（60g）

薔薇梅酒
㈱東農園（みなべ町）
　　1320円（300㎖）　　　

　自社農園の完熟南高梅と、有機認証バラ園で栽
培したブルガリアローズ『ロサ・ダマッセナ』を
使用した、非常に珍しい梅酒。香水にも使用され
るバラの香りを楽しむことができます。

熊野の香り　ハンドクリーム　森のおさんぽ気分
㈱エムアファブリー（新宮市）

          　　　　　　　　　　　　2200円　(50g )　　　

　人気の熊野の香りエッセンシャルオイルを贅沢
に使ったハンドクリームです。天然の上質な熊野
の香りが気分をすっきりとさせてくれます。まさ
に、森のおさんぽ気分。

後がけ山薫るスパイス
篠畑農園（有田川町）
　　980円（48g）　　　

塩コショウ、ガーリック、粉末味噌等でしっかり味付
けされていながらも後味に山椒の爽やかな風味が感じ
られ、山椒が苦手な方でも食べられる味付けです。

自然に垂れるに任せて滴りを集めた垂れ蜜です。豊
かな熟成香と独特のコクと甘みがあり、まろやかで
切れが良いのが特徴です。

南紀熊野蜜
　　　　　　ベリー工房高田（古座川町）
　　　　　　　　　　　14500円（500g）

MIYAYOSHI No.06 large bottle
㈱宮好（有田市）

　　6500円(395㎖）　　　

自社農園にて育てた希少な梅「露茜を」焼酎と1：
1の割合で漬けこんだ本格梅酒。添加剤・着色料等
を一切使わない天然の鮮やかな赤色と、爽やかな
味わいが特徴です。

https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/020200/d00204504.html

