
　小粒でもピリリと辛い、料理の味を引き立たせる香り高いスパイス「山椒」。
　生産量全国1位を誇る和歌山県の「山椒」は味も香りも最高級品。中でも有田川流
域の有田川町を中心に栽培されている、「ぶどう山椒」は大きな実がぶどうの房のよう
になるのが特徴です。
　実山椒は5月頃に未熟果を収穫します。一方、乾燥山椒は7～8月に完熟した果実を
収穫し、粉末に加工して香辛料として利用されます。
　近年は海外でも人気が高まり、チョコレートやジェラートなどのスイーツにも取り
入れられています。
　わかやま紀州館では、5月に実山椒の販売を予定しています。また、粒・粉山椒な
どをはじめとした山椒加工品も1年を通じて販売しております。

 




※天候等により、急遽予定が変更になる場合もありますので、ご了承ください
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　　TOA湯浅ワイナリー　　　

※天候等により、急遽予定が変更になる場合もありますので、ご了承ください

・蔵出しみかんのフルーツソース
　　蔵出しみかんの藤原農園株式会社

（海南市）

　　  790円（150g） 　　
　　

　蔵出しみかん果汁を贅沢に67％も使用したフルーツソースです。朝食のパンやヨーグルト

に、おやつのオレンジティーになどなど、様々なシーンでお楽しみいただけます

・暑さに負けないオーラプテンはっさくゼリー飲料
　株式会社和環

（紀の川市）

　　650円（130g） 　　　　

　ハッサク果皮に含まれるオーラプテンを含有している特許原材料「ハッサク果皮抽出物」（特許第
7432195号）を配合した熱中症対策商品。
　ハッサクのほろ苦さがスッキリしていて爽やかな味が癖になる、食欲の減退してしまう夏にぴった
りのゼリー飲料です。

勹果(ほうか)有田みかん＆白ワインなど「勹果」シリーズ



☎　03-6269-9434

和歌山県アンテナショップ

わかやま紀州館 東京都千代田区有楽町２－１０－１　東京交通会館地下１階

営業時間 10：00～19：00（日曜・祝日は ～18：00）物　産  ／

イートイン／ 11：00～19：00（日曜・祝日は ～18：00）

企業版ふるさと納税

（地方創生応援税制）のご案内

　企業版ふるさと納税とは、企業のみなさまが寄附を通じて地方公共団体の地方創生プ
ロジェクトを応援した場合に、税制上の優遇措置が受けられる仕組みです。
　和歌山県では、この制度を活用し県を応援していただける企業のみなさまを募集して
います。ぜひご検討ください！！

制度活用にあたっての留意事項
　●1回あたり10万円以上の寄附が対象となります。
　●寄附を行うことの代償として経済的な利益を受け取ることは禁止されています。
　●本社が所在する地方公共団体への寄附については、本制度の対象となりません。

紀州館HP オンラインショップ 紀州館 Instagram Kii-Stand Instagram

※表示金額はすべて税込価格となっております。

紀州材をふんだんに使った温かみのある店内では、和歌山自慢のフ

ルーツや加工品を販売。また、イートインコーナーでは季節のジェ

ラートや梅酒・日本酒の飲み比べも行っています。

詳細はこちらから

・からちゃんのほしいも（スティック）　
　　　　　　　　シカオラリファーム株式会社

（海南市）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　680円（70g）　　　

　和歌山県産「紅はるか」使用。『氷蔵熟成法』によるねっちりとした甘み。栽培から加工までていねい
に作った、和歌山のほしいもです。
　砂糖・保存料・着色料等の添加物は不使用で素材はさつまイモだけなのでちいさなお子様のおやつとし
ても安心してお召し上がりいただけます。

　ひき茶のやさしい香りとほのかな苦みが特長のパンです。

　お茶の風味を感じられる上品な味わいで、甘すぎず食べやすい仕上がりになっていま

す。

・ひき茶パン
　　名方製パン株式会社

（和歌山市）

　　198円（90g)）　　　

https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/020200/d00204504.html
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