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	わかやま紀州館
	インフォメーション
	梅酢
	　梅干を漬けた時にできるクエン酸たっぷりの「梅酢」は、塩やしょうゆ、お酢の代わりとして、さまざまな料理で活躍する万能調味料です。調味料と合わせてドレッシングにしたり、きゅうりの浅漬けに使ったりと、手軽に楽しめます。 　お肉との相性も良く、鶏肉を梅酢に漬けた唐揚げは、ご家庭の定番メニューになっていることも。また、ご飯を炊くときに少量加えると、傷みにくくなるともいわれています。猛暑の夏に、梅酢を使ったさっぱりした味付けのメニューを、一品加えてみてはいかがですか？ 　わかやま紀州館でも、白梅酢、しそ梅酢やたまり梅酢など様々な梅酢を販売中！ぜひお試しください！
	8月の店頭販売
	　8月1・2日(土・日)
	　シトラスファーム俊菓

	今月の新商品
	・KISHU ＡＮＣＨＯＶＹ        　　　　　　　   　　　　　　　　　かね七商店(湯浅町）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　45g　1,080円
	　紀州沖で水揚げされた真いわしを使用し、塩と時間をかけて丁寧に仕上げた「紀州あんちょび」です。保存料や着色料を使用せず、素材の旨みを生かした製法にこだわっています。 　和の食材にもなじみやすい、まろやかでコクのある味わいが特徴で、パスタや野菜料理、和え物など幅広い料理にお使いいただけます。
	・北山サイダーじゃばらッシュ        　　　　　　　   　　　　株式会社じゃばらいず北山(北山村） 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　250ml  395円
	　「じゃばら」の果汁に果皮エキスを加えることで、じゃばらならではの香りとすっきりとした味わいを引き出した炭酸ジュースです。香料や甘味料などの余分な添加物を一切使っていないため、素材本来の風味がいきる自然なおいしさが特長です。


	企業版ふるさと納税 （地方創生応援税制）のご案内
	詳細はこちらから
	　企業版ふるさと納税とは、企業のみなさまが寄附を通じて地方公共団体の地方創生プロジェクトを応援した場合に、税制上の優遇措置が受けられる仕組みです。 　和歌山県では、この制度を活用し県を応援していただける企業のみなさまを募集しています。ぜひご検討ください！！
	制度活用にあたっての留意事項 　●1回あたり10万円以上の寄附が対象となります。 　●寄附を行うことの代償として経済的な利益を受け取ることは禁止されています。 　●本社が所在する地方公共団体への寄附については、本制度の対象となりません。
	和歌山県アンテナショップ わかやま紀州館
	東京都千代田区有楽町２－１０－１　東京交通会館地下１階
	　紀州材をふんだんに使った温かみのある店内では、和歌山自慢のフルーツや加工品を販売。また、イートインコーナーでは季節のジェラートや梅酒・日本酒の飲み比べも行っています。

	営業時間
	物　産／
	10：00～19：00（日曜・祝日は ～18：00）
	イートイン／
	11：00～19：00（日曜・祝日は ～18：00）
	☎　03-6269-9434
	紀州館HP
	オンラインショップ
	紀州館 Instagram
	Kii-Stand Instagram





